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Kunde
S Tortelloni
-
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m Schinken € N
Marke Gloria
Artikelbezeichnung Gloria Tortelloni 250 g
Artikelnummer 0015
EAN VPE 4005722000679
EAN Karton 4005722002222

Verkehrsbezeichnung

GEFULLTE TEIGWAREN MIT ROHSCHINKEN UND FLEISCH

typisch geformte Tortelloni mit gelbem Teigmantel mit einer Fullung aus

Produktbeschreibung Rohschinken und Mortadella.
Hergestellt mit Eiern aus Bodenhaltung.
Lange 3,3cm
N . Breite 3,3cm
Physikalische Merkmale Dicke 1.5 ¢m
Einzelgewicht 7,29
Fallungsanteil bei 30 %
Herstellung
Konsistenz kompakt, elastischer Teig mit weicher Fullung
aromatischer Fleischgeschmack mit wirziger
Sensorik Geschmack Schinkennote
aromatisches Fleischaroma mit wirziger
Geruch Schinkennote
Farbe gelb, glanzend
Optik Aussehen typisch geformte Tortelloni
Fallung pokelrote pastdse Masse mit Gewulrzpartikeln
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Zutaten

Hartweizengriely

Trinkwasser

italienische Mortadella
Paniermehl

pasteurisiertes Vollei
Rohschinken 2,2%
Siufmolkenpulver

Salz

Rapsol

Kartoffelflocken

geriebener Hartkase

Gewlirze

Aroma

Saureregulator: Citronensaure
Hefeextrakt

Antioxidationsmittel: Natriumascorbat
Konservierungsstoff: Sorbinsaure

Allergene

Weizen, Milcherzeugnisse, Vollei

Vegetarisch/ vegan/
fleischhaltig

fleischhaltig

Deklarationsvorschlag

Zutaten:

HartweizengrieB, Trinkwasser, italienische Mortadella 12,6%
(Schweinefleisch 60 %, Salz, Aroma, Konservierungsstoff: Natriumnitrit;
Antioxidationsmittel: Natriumascorbat), Paniermehl (Weizenmehl,
Trinkwasser, Salz), pasteurisiertes Vollei, Rohschinken 2,2%
(Schweinefleisch 98%, Salz, Konservierungsstoffe: Natriumnitrit und
Kaliumnitrit), SuBRmolkenpulver, Salz, Rapsol, Kartoffelflocken
(Kartoffeln, Emulgator: Mono- und Diglyceride von Speisefettsauren),
geriebener Hartkase, Gewurze, Aroma, Saureregulator: Citronensaure,
Hefeextrakt, Antioxidationsmittel: Natriumascorbat, Konservierungsstoff:
Sorbinsaure.

Unter Schutzatmosphare Verpackt. Pasteurisiertes Produkt
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Nahrwerte Nahrwerte Referenz-
pro100g  |% (100g) pro125g (% (125g) werte

kJ 1267k 15% 1584k)J 19% 8400 kj

kcal 300kcal 15% 375kcal 19% 2000 kcal
Nahrwerte Fett 5,5¢ 8% 6,9¢ 10% 70g

ges. Fettsduren 1,7g 9% 2,1g 11% 20g

Kohlenhydrate 49g 19% 61,0g 23% 260g

Zucker 2,5g 3% 3,1g 3% 0g

Eiweil 12g 24% 15g 30% 50g

Salz 2,0g 33% 2,5g 42% 6g

*Referenzmenge flr einen durchschnittlichen Erwachsenen (8.400 kJ/
Referenzmenge
/Portionsangabe 2'(.).00 kcal)
**Packung enthalt 2 Portionen (125 g)
Keimart Richtwert Warnwert
Escherichia coli 10 KBE/g 100 KBE/g
Mikrobiolo gie Koag. Positive Stahpylokokken 100 KBE/g 1000 KBE/g
(DGHM 2018) Ciotudium perfingans 100 KBE 5 1000 KB
Schimmelpilze 1000 KBE/g - KBE/g
Salmonella in 25g - KBE/g 0 KBE/g

Lagerbedingungen

Trocken lagern und vor Warme schutzen, ebenfalls fur eine kihle
Lagerung geeignet.

Zubereitungsvorschlag

Die Tortelloni direkt aus der Packung in einen Topf mit kochendem
Salzwasser geben. Kochzeit: ca. 8-10 Minuten. Danach abschutten, mit
einer Solde anmachen und servieren.

Verpackung/ Fullmenge

Nettofullmenge: Verpackung:
bedruckte Oberfolie,
250ge durchsichtige
Kunststofftiefziehschale

Pasteurisiertes Produkt. Unter Schutzatmosphare verpackt. Wenn

Haltbarkeit einmal geoffnet oder beschadigt, kuhl aufbewahren und innerhalb von
3 Tagen verzehren. Mindestens haltbar bis siehe Datumsaufdruck.
Restlaufzeit MHD: 150 Tage Restlaufzeit: 100 Tage

Hergestellt in

Deutschland

Vertrieben von

VIBEMA Teigwaren GmbH
Gewerbering 17-21

D-76351 Linkenheim-Hochstetten
www.vibema.de

VIBEMA Teigwaren GmbH | Geschéaftsfihrer: Sabrina La Forgia, Stefan Chillemi
Gewerbering 17-21 | 76351 Linkenheim-Ho. | Tel: +49 (0) 7247 9390-0 | Fax: +49 (0) 7247 9390-98 |

Ust-Id. Nr.: DE 143 587 893 | St. Nr.: 34418-52007

o,
info@vibema.de | www.vibema.de | Gerichtsstand: Karlsruhe | Handelsregisternummer HRB 10 2801 Mannheim : I FS

7.0 FB3 Produktspezifikation Layout

Seite 3 von 4




Erstellt / Version Layout
10.01.2019/V3

Vl BE MA Produkts pezifi kation Erstellt/ggslr;i;)r\ll?asis SPE

Erstellt / Version Kunden SP
07.05.19/V2

Es wird gewahrleistet, dass gem. der Verordnung (EG) Nr.1829/2003 und EG Nr. 1830/2003,
die an unsere Kunden gelieferten Waren keine GVO enthalten, nicht aus solchen bestehen
oder aus GVO hergestellt werden. Des Weiteren sind keine Zutaten, Zusatzstoffe und Aro-
men enthalten, die aus GVO hergestellt werden. Hiervon sind zufallige oder technisch nicht
Gentechnik vermeidbare Kontaminationen mit genetisch verandertem Material bis zu einem Schwellen-
wert von 0,9 % (bezogen auf die einzelne Zutat) ausgenommen.

Folglich sind die gelieferten Waren nicht kennzeichnungspflichtig.

Des Weiteren bestatigen wir [hnen, dass alle Allergene auf den Etiketten deklariert sind und
die Zutatenliste entsprechend QUID erstellt ist.

Sollte sich diese Situation andern, wird der Kunde unverzuglich davon in Kenntnis gesetzt.

Die von uns verwendeten Packmittel bzw. Packstoffe wie Schutzgasverpackungen u. a.
entsprechen den gesetzlichen Anforderungen des deutschen Lebensmittel und
Futtermittelgesetzbuches (LFGB), sowie seinen Folgeverordnung in der jeweils guiltigen
Fassung. Sie bestehen hauptsachlich aus den folgenden Stoffen: Polypropylen, Ethylen-
Vinylalkohol-Copolymer, Polyamide und Karton. Samtliche eingesetzte Farben zum
Bedrucken der Verpackungsfolien sind Mineraldlfrei. Karton, welcher direkten Konatkt zum
Lebensmittel hat, wurde aus Frischfasern gefertigt.

Die in dieser Spezifikation aufgeflhrten physikalischen, chemischen und mikrobiologischen
Werte entsprechen den lber einen langeren Zeitraum gefundenen Durchschnittswerten
dieses Vibema-Produktes und kénnen von uns nur im Rahmen der statistischen Sicherheit
Sonstiges unseres  Probenahmeverfahrens und der von uns jeweils angewandten
Untersuchungsmethoden zugesichert werden.

Pathogene Stoffe und pathogene Mikroorganismen sind anhand der von uns vorliegenden
Untersuchungsergebnisse nicht vorhanden.

Allergieinformationen teilen wir lhnen auf Anfrage mit.

Die Ausfihrungen dieser Spezifikation entsprechen unseren derzeitigen Kenntnissen und
Erfahrungen. Sie sind lediglich als Informationen Uber unsere Produkte zu werten und
befreien nicht von einer eigenen Prifung. Fir die Einhaltung aller gesetzlichen Vorschriften
bei der Verwendung haftet der Inverkehrbringer.

Die Spezifikation ist auf Widerruf oder Zusendung einer aktualisierten Fassung gultig. Es
gilt immer die Spezifikation mit dem jiingsten Giltigkeitsdatum.

Umkarton

Grole:
L 384 mm
B 284 mm
H 270 mm
Gebindegrolien
Einheit Einheit

Palettierung 401X02i0 g
g

Europalette aus Holz
Anzahl pro Lage: 8 Karton
Lagen pro Palette: 6 Lagen

Karton pro Palette: 48 Karton
Hohe Palette gesamt: 1765 mm

Alle grau hinterlegten Felder sind Pflichtangaben nach der VO1169/2011 Art.9 Abs(1) a) bis I)

Sollte ein Bild des Produktes in Form eines Serviervorschlags auf der Folie/Etikett dargestellt sein, muss dies durch den
Begriff ,Serviervorschlag“ kenntlich gemacht werden.

Wird ein Rohstoff in Form einer Abbildung oder Beschreibung spezifiziert, wird empfohlen den Rohstoff in der
Zutatenliste mit einer Quidangabe zu versehen.

Bei Produkten die in neutraler Folie verpackt sind, ist die Vibema Teigwaren GmbH nicht Inverkehrbringer.

Dieses Dokument wurde EDV-technisch erstellt und ist ohne Unterschrift gultig.
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