Josef Maier

GmbH & Co. KG

Arbeitsanweisung Nr. 5.13

Blatt

von

Produktspezifikation

Stand: 7.10.2021

Marke/Produzent:
Bezeichnung:

Maier Art.Nr.:
Ident. Code:
Herkunft:

Kalibrierung:
Verpackung:

Rohmaterial:
Zuschnitt:

Zutaten:
Sensorik:

Nahrwerte je 100 g

Lagertemperatur:

Zubereitungshinweis:

Hinweis:

Zusatzinformationen:

Freigabe am:
Verkauf:

Einkauf:
Qualitatssicherung:
Kunde / Firma:

ohne Marke
Hirschburger

10 Stiick pro Karton
Josef Maier
tiefgekdiihlt

1287993000
490

Deutschland

ca. 180 g / Stuck
10 Stiick / Polybeutel, ca. 1,8 kg / Karton

Hirschfleisch A (Farmwild NZ)

Fleisch wird gewolft, unter Zugabe der Zutaten gemischt und in Paddies von
ca. 14cm Durchmesser und 7-9mm Héhe geformt.

Hirschfleisch (100%), Speisesalz, Pfeffer
Farbe: rot, braunlich, arttypisch
Geruch: frisch nach Hirschfleisch
Geschmack: frisch nach Hirschfleisch
Konsistenz: nach dem Auftauen, Hackfleisch

Brennwert: 430 kJ
103 kcal
Fett: 1,10 g
davon geséttigte Fettsduren: 0,60 g
Kohlenhydrate: 0,30 g
davon Zucker: 0,30 g
Eiweil3: 22,60 g
Salz: 1,13 g

Bei mindestens -18 °C

Vor dem Verzehr vollstandig durcherhitzen oder gleichwertiges Verfahren anwenden,

welches die Lebensmittelsicherheit gewahrleistet!

Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.

Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.




